CONSILIUL LOCAL AL MUNICIPIULUI ZALAU

DIRECTIA DE ASISTENTA SOCIALA ZALAU
450016-Zalku, Piafa [uliu Maniu nr.4-6, Judetul Silaj

Tel.(40)260/661769 Fax. (40)260/632567 CF 14992855
winw.daszalau.ro e-mail: office@daszalau.ro
Aprobat,
Nr. 11509 din 30.05.2022 Director executiv

Babes Dorina

CAIET DE SARCINI R e

privind achizitionarea de servicii de catering pentru
Centrul de zi pentru copii aflati in situatie de risc de separare de parinti

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia prevédzutd in
procedura proprie de achizitie (anexa 2) si constituie ansamblul cerintelor pe baza caruia
ofertantul participant isi va elabora oferta sa, in vederea incheierii contractului de achizitie
avand ca obiect prestarea serviciilor de catering -pregatirea, prepararea si livrarea zilnica
a hranei(doar masa de amiazi-pranzul), la sediul Centrului de zi pentru copii aflati in
situatie de risc de separare de parinti, situat in Zalau, str. Torentului, nr. 24/A.

Cerintele din caietul de sarcini reprezintd conditii obligatorii pe baza cérora
operatorii economici specializati prezinta oferete ce vor conduce la atribuirea contractului
de prestari servicii de catering.

Organizarea si desfisurarea procedurii de achizitie se efectueazia conform

prevederilor cuprinse in:

- Legea nr.98/2016 privind achizitiile publice cu modificérile si completérile
ulterioare;

- Hotararea de Guvern nr.395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de
aplicare a prevederilor referitoare la atribuirea contractului de achizitie publicd din
Legea nr.98/2016 privind achizitiile publice.

1.Autoritatea contractanta:

Directia de Asistenta Sociala Zalau cu sediul in P-ta Iuliu Maniu, nr.4-6, cod fiscal
14992855, telefon 0260 661769, e-mail office(@daszalau.ro

2.Procedura aplicatii: proceduri proprie, cod CPV 5552000-17Servicii de catering”
3.Criteriul de atribuire: pretul cel mai scazut.




CONDITII GENERALE:
Descrierea serviciului de catering

Prestatorul trebuie sd asigure zilnic pregatirea, prepararea si livrarea pranzului pentru
copiii aflati in Centrul de zi, in cantitatile si continutul caloric stabilit prin normele de hrani
prevazute de legislatia in vigoare. Pranzul va cuprinde felul I, I1, o salati de sezon si desert
sau fruct de sezon. Mancérurile sa nu fie grase, sosurile si nu contind mult3 fiina sau alte
adaosuri de ingrosare, sa nu fie condimentate, si fie moderat sarate.

in cazul in care pe parcursul deruldrii contractului vor exista cazuri de copii
diagnosticati cu anumite boli care sa necesite un meniu diferit, se vor solicita meniuri
adecvate bolilor respective. Se face precizarea ci se solicitd ca atat alimentele ce compun
garniturile cdt si carnea sa fie proportionate la gramajul previzut de legislatia sanitara in
vigoare.

Comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor in

ziua respectivd se va transmite prestatorului, pana la ora 09.00 si va contine inclusiv
numdrul de portii pentru fiecare regim dietetic-alimentar in cazul in care acesta se impune.

Graficul de prestare a serviciului de catering.

Prestarea serviciilor de catering se va efectua o data pe zi, 5 zile/sdptaimana, de luni pana
vineri, In locatia mentionata mai sus si anume la:

e Centrul de zi pentru copii aflati in situatie de risc de separare de parinti, situat in
Zalau, str. Torentului, nr. 24/A.

Masa de prinz va cuprinde felul I, II, o salatii de sezon si desert/fruct, astfel:

e -supa, ciorba=minim 200 g

e -mancare scdzutd, garnituri=minim 120 g

e -fripturd de carne de pui, vitd sau porc= minim 90 g procesata si far os
e -salata de sezon=minim 60 g

e -piine= minim 100 g

e -desert: préjiturd-minim 60g bucatd/copil/ fruct de sezon

Mentionim ca toate gramajele sunt produse finite.

Toate produsele vor respecta prevederile legale in vigoare privind siguranta
alimentelor. In vederea realizarii meniului, se vor respecta prevederile OMS Nr. 1563 din
12 septembrie 2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii sandtoase pentru copii si
adolescenti.

Meniul va fi intocmit cu observarea nevoilor pentru cantitifi satisficitoare si
echilibrate din principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt lipidele (grasimi),
glucidele (dulciuri, fructe, cereale, legume) si proteinele (carne, branza, lapte, oud si
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proteine vegetale). Ca si se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi, trebuie ca
alimentele si fie combinate intr-un anumit mod si in anumite proportii conform nevoilor
organismului.

Livrarea se va face zilnic, 5 zile/siaptamana, de luni pand vineri in intervalul 12.30-

12.50, urmand ca pranzul sa poati fi servit la ora 13.00. Programul va fi anuntat in scris la
inceputul activititii si ori de céte ori el va suferi modificari, pe parcursul derularii
contractului. Spatiul de servire a mesei va fi asigurat de citre beneficiar. Autoritatea
contractanti solicitd ca mancarea gitita si se pastreze calda in recipiente profesionale.

Conditii minime impuse de autoritatea contractanta:

e Ofertantul participant la achizitie trebuie sa respecte particularitatile unitatii
beneficiare ale serviciului de catering previdzute in caietul de sarcini si
graficul de prestare a acestui serviciu,

e La data semnirii contractului ofertantul castigitor va prezenta obligatoriu
retetarele pentru o perioada de 1 luna care urmeaza a fi folosite in desfasurarea
serviciilor de catering de hrana;

e Ofertantul trebuie sa respecte piramida alimentara pentru nutritia copiilor in
functie de necesarul caloric, grupe de alimente si grupe de varsta, pentru
asigurarea cresterii si unei stari de sanatate si imunitate corespunzatoare;

e Ofertantul trebuie si asigure conditiile igienico-sanitare previzute de actele
normative in vigoare pentru depozitatea si pastrarea produselor agro-
alimentare si pentru prepararea si transportul hranei;

e Receptia hranei se va realiza zilnic de cidtre o persoand desemnatd de
autoritatea contractantd. Ofertantul va prezenta la livrare procesul verbal de
receptie al hranei insotit de declaratia de conformitate si calculul caloriilor si
gramajul pe portie. In cazul constatarii unor deficiente in prestarea serviciilor,
acestea se comunicd imediat, in scris, ofertantului.

e In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinfe grave
pentru starea de sanatate a beneficiarilor, persoana desemnatd cu receptia
hranei, are dreptul si sisteze distribuirea hranei, iar prestatorul va fi obligat s&
inlocuiasca alimentele sau hrana in cauza cu alta / altele corespunzitoare, fara
a pretinde pliti suplimentare pentru aceasta, in termen de maxim 2 (doud) ore
de la primirea notificarii. Daca deficientele constatate nu sunt remediate in
termenul stabilit, se va declansa procedura de reziliere a contractului cu toate
consecintele ce decurg din acestea.

CONDITII PRIVIND LIVRAREA, RECEPTIA SI TRANSPORTUL

Transportul pentru masa de pranz va fi asigurat de citre ofertant cu mijloacele sale
de transport fard modificarea pretului/copil din propunerea financiard, pana la destinatia
specificata. Mijloacele de transport §i/sau containerele folosite la transportul alimentelor
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trebuie avizate de cétre organele/organismele de specialitate din subordinea Ministerului
Sanatatii. Ele vor fi menfinute curate si in bune conditii pentru a proteja alimentele de
contaminare si trebuie, unde este necesar, si fie create conditii pentru a permite o curitire
adecvatd si/sau dezinfecfie. Mijloacele de transport si recipientele folosite vor fi supuse
dezinfectiei, conform normelor epidemiologice in vigoare.

Pe parcursul deruldrii contractului, operatorul economic are obligatia de a mentine
curate i in buna stare de intrefinere si functionare vehiculele utilizate pentru indeplinirea
contractului, astfel incat produsele sa fie protejate impotriva contaminarii si sa permitd
igienizarea. Inspectarea periodica a mijloacelor de transport este, de asemenea, necesari si
obligatorie, prezentandu-se dovada efectudrii operatiunii de inspectare in acest sens.

In cadrul procesului de receptie a serviciilor se vor intocmi urmatoarele documente:
1. Lista meniurilor propuse pentru o luni de servicii — intocmitd de Prestator si aprobata
de Achizitor:;

2. Procesele verbale de recepie zilnice semnate de un reprezentant al centrului de zi si un
reprezentant al Prestatorului;

3. Centralizatorul lunar al numarului de portii comandate semnat de reprezentantii
centrului de zi.

Cerinte specifice privind igiena personala

Fiecare persoand care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va mentine
igiena personald si va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat. Personalul
care lucreaza la prepararea hranei trebuie sa aiba analizele medicale la zi si si respecte
regulile igienico-sanitare prevazute de legislatia in vigoare. Controlul medical periodic al
personalului care participa in mod direct la primirea, depozitarea, prelucrarea alimentelor,
distribuirea §i servirea hranei preparate, se va efectua in conformitate cu Normele de
Protectia Muncii pentru Unitatile de Alimentatie Publica si conform indicatiilor medicului
de medicina muncii, putand fi verificat de autoritatea contractanti, ori de céte ori este
cazul.

Cerinte privind capacitatea tehnici si profesionali

Echipamentele cu care prestatorul va furniza serviciile, cit si echipamentele de
rezerva, vor fi conform legislatiei roméne in vigoare si standardelor europene. Ofertantul
trebuie sd execute la termenele legale si, ori de céte ori este nevoie, verificirile metrologice
ale aparatelor de masuri si control utilizate.

CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII FINANCIARE :

Ofertantul va elabora propunerea financiara prin completarea formularului de oferti
tinand cont de numdrul de beneficiari si de valoarea maxima alocata zilnic /copil pentru
masa de pranz si anume : 20,18 lei fira TVA /copil, conform Legii Nr. 143 din 20 mai
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2022 pentru modificarea si completarea art. 129 din Legea nr. 272/2004 privind protectia
si promovarea drepturilor copilului si pentru stabilirea unor mdsuri de asistenid sociala.
Propunerea financiard va fi intocmitd la preturi si valori fird/cu TVA. Valoarea

maxima reprezintd valoarea finala, inclusiv TVA pe care autoritatea contractantd o poate
pliti/copil aici incluzindu-se toate cheltuielile ocazionate de prestator cu achizitionarea
acestei mese, tindnd cont de amblalaj (caserole, tacadmuri, servetele) si de transport.
Preturile / tarifele unitare pot avea maximum doud zecimale. La ofertele care contin prefuri
cu mai mult de doud zecimale, vor fi luate in calcul doar primele doua zecimale. Facturarea
serviciilor prestate se va face o data pe luna in baza centralizatorului notelor de comanda
verificate atat de prestator cat si de beneficiar.

Ofertele care se vor situa sub valoarea stabilita in Legea Nr. 143 din 20 mai 2022
vor f1 declarate neconforme.

Valoarea estimati a contractului pentru o perioada de 12 luni:

-pentru un numir minim de 25 portii x 20,18 lei/ portie fard TVA x 252 zile = 127.134,00
lei fara TVA,
-pentru un numar maxim de 76 portii x 20,18 lei/ portie fara TVA x 252 zile= 386.487,36
lei fara TVA.

DURATA CONTRACTULUI
Durata contractului este pana la data de 15.06.2023.

PRETUL CONTRACTULUI

Actualizarea/ajustarea prefurilor unitare ofertate, se poate face doar in cazul aparitiei unor
modificari legislative.

MODALITATI DE PLATA
Plata se va efectua in termen de maxim 30 (treizeci) de zile de la prezentarea facturii.

Coordonator Centru de Zi
Goia Loredana







